Unsere Lieferanten. Diesmal: Metzgerei Schwaiger in Tegernsee

Ein Leberkas’ zum Verlieben

Es ist bestes Qualititsfleisch mit
nachweislich bayerischer Herkunft,
das in Peter Schwaigers Leberkis
steckt. Thn stellt er tiglich in aller
Herrgottsfriithe fiir die Briustiiberl-
Géaste her und liefert ihn als fei-
nes Brit an. So viel verridt uns der
Tegernseer Metzgermeister. Was
die Gewdirze angeht, hiillt er sich
in Schweigen und l4chelt wissend
wie bedeutungsvoll: ,Das ist ein
altes Familienrezept.“ Denn schon
seit 30 Jahren beliefert das Tradi-
tionsunternehmen unsere heiligen
Schmankerlhallen. Damals noch
durch Vater Sepp Schwaiger, der
sich seit der Ubergabe an den Fi-
lius vor fiinf Jahren, ebenso regel-
mifBig wie selbstlos vor Ort in der
Qualititskontrolle tibt. Nicht zuletzt
solch langjdhrigen Partnern wie
den Schwaigers ist es zu verdan-
ken, dass das Briustiiberl als Mekka

Feines Brat bildet die Grundlage fiir den exquisiten Leberkds im Braustiiberl. Ndheres zum Familienrezept von Peter
Schwaiger konnte dem Tegernseer Metzgermeister auch Wirt Peter Hubert beim Betriebsbesuch nicht entlocken.

bayerischer Spezialititen und bay-
erischen Geschmacks gilt. Der
Schwaiger‘sche Leberkés jedenfalls
besticht durch seine Feinheit: So-
wohl in seiner Wiirze wie in seiner
festen Konsistenz. Zusammen mit
unserem siifen Senf - ein bayeri-
sches Gedicht!

Aber der Schwaiger kann noch
mehr: Er hat sich als Grillmeister
mit eigenem Stand auf dem Te-
gernseer und Rottacher Seefest ei-
nen Namen gemacht. Hier sind es
sein Grillfleisch und vor allem die
Tegernseer Bierbratwurst mit der
gschmackigen Vorlaufwiirze des
Tegernseer Bieres, die gleicher-
maBen den Gaumen der Einhei-
mischen, Zuagroasten und Géste
kitzeln und eigentlich schon lange
kein Geheimtipp mehr sind. Ge-
nauso wenig wie seine gegrillten
Schweinswiirstl auf dem Tegernseer

BN

Waldfest, die den Hendln Konkur-
renz machen. Wer sich auf diesen
Festen nicht entscheiden kann,
kann Peter Schwaiger als ,Rost-
Kiinstler® fiir seine private Feier
buchen. Dann riickt er an - mit
Zelt, Garnituren, Grill und Musi
sowie seiner ganzen Bandbreite an
Grill-Schmankerln. Die stellt er im
Betrieb in der Max-Josef-StraBe
28 her. Von dort bezieht nicht nur
ein GroBteil der Gastronomie des
Tegernseer Tals Wiirstel und Auf-
schnitt, sondern geben auch pri-
vate ,Eingeweihte* Bestellungen
auf. ,Nachdem es den Laden in der
RosenstraBBe nicht mehr gibt, hat
sich das so ergeben”, erklirt Pe-
ter Schwaiger. Weil auch private
GenieBer nicht auf die Tegernseer
Spezialititen verzichten wollten.
Sehr gut nachzuvollziehen, oder?
Alexandra Korimorth
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